THE DOM - Wochenkarte - Mittagstisch

Montag - Freitag, 11:30-14:30 vom 20 bis 24 April

3-Gang- Mittagsmeni- Genuss in kurzer Zeit. Wahlweise kleiner Salat oder
Tagessuppe, taglich wechselnder Hauptgang, hausgemachtes Dessert inklusive.
Erganzen Sie Ihr Men( um Kaffeespezialitat oder Teespezialitat.

MONTAG
M1- Penne mit Brokkoli und Gorgonzola 10,80
M2 Panierte Schnitzel mit Pommes und ChampignonsoRe 13,80
M3- Argentinisches Rinderhliftsteak ca. 170 g 16,90

pfeffrige Sauce ® Rosmarinkartoffeln.

DIENSTAG
M1- GroRBer gemischter Salat mit Zwiebeln, Feta und Oliven 10,80
M2- Hahnchenbrust in RahmsoRe, dazu Reis 13,80
M3- Argentinisches Rinderh(ftsteak ca. 170 g 16,90

pfeffrige Sauce ® Rosmarinkartoffeln.

MITTWOCH
M1- Spaghetti mit Artischocken und Champignons 10,80
M2 - Schweinesteak mit PaprikasoRe, dazu Spatzle 13,80
M3- Argentinisches Rinderh(ftsteak ca. 170 g 16,90

pfeffrige Sauce ¢ Rosmarinkartoffeln.

*Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher MwsSt. Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen finden
Sie auf einer separaten Allergenkarte.
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DONNERSTAG
M1 Tagliatelle mit Ziegenkdse und Roter Bete 10,80
M2 - Saltimbocca alla Romana, dazu Risotto 13,80
M3- Argentinisches Rinderh(ftsteak ca. 170 g 16,90

pfeffrige Sauce ¢ Rosmarinkartoffeln.

FREITAG
M1 Rigatoni all'arrabbiata 10,60

M2 - Fischfilet in Zitronen-SoRe, dazu gegrillte Kartoffeln und Gemiise 13,80

M3- Argentinisches Rinderh(ftsteak ca. 170 g 16,90
pfeffrige Sauce ® Rosmarinkartoffeln.

WEINEMPFEHLUNGEN

Cuvée Rotwein 0,1 5,90 I 0,2l 8,70
ausgewogene Komposition regionaler Rebsorten; samtige Tannine, mittlerer
Korper, passt zu gegrilltem Fleisch, reifem Kase und herzhaften Pastagerichten

Rosé 0,115,90 | 0,21 8,70
Ein lebhaftes, fruchtiges Rosé bringt Frische und Leichtigkeit

0,115,90 | 0,2l 8,70
Cuvée Weill — Sauvignon Blanc, Chardonnay & Weissburgunder
Frisch-fruchtige WeilRweincuvée mit feinen Zitrusnoten, leichter Krauterwirze
und einer harmonischen, weichen Struktur.

*Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher MwsSt. Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen finden
Sie auf einer separaten Allergenkarte.



