
The

MONTAG

DIENSTAG

W O C H E N K A R T E  ·  3 - G Ä N G E - M E N Ü S
M I T T A G S T I S C H  M O N T A G  -  F R E I T A G
1 1 : 3 0 – 1 4 : 3 0  

G e n u s s  i n  k u r z e r  Z e i t :  J e d e s  M i t t a g s m e n ü  k o m m t  m i t
w a h l w e i s e  k l e i n e m  S a l a t  o d e r  T a g e s s u p p e  u n d  e i n e m  k l e i n e n
D e s s e r t .  E r g ä n z e n  S i e  I h r  M e n ü  m i t  e i n e m  K a f f e e  o d e r  e i n e r
T e e s p e z i a l i t ä t  a u s  u n s e r e r  K a r t e  f ü r  n u r  1 , 9 0 . ”

9,80

9,80

12,80

12,80

15,90

15,90

M1·

M1·

M3·

M3·

M2·

M2·

Rigatoni all’arrabbiata - würzige Tomatensauce mit Chili
und frischen Kräutern; ein feuriger Klassiker, der Herz und
Gaumen weckt.

Gnocchi 4‑Käse mit Walnüssen  

Scaloppina mit Champignons und Bandnudeln 

 

Argentinisches Rinderhüftsteak 160 g

Argentinisches Rinderhüftsteak 160 g 

Saltimbocca vom Schweinerücken

* * A l l e  P r e i s e  i n  E u r o  i n k l u s i v e  g e s e t z l i c h e r  M w S t .  I n f o r m a t i o n e n  z u  A l l e r g e n e n  u n d  
s e p a r a t e n  A l l e r g e n k a r t e .

I n h a l t s s t o f f e n  f i n d e n  S i e  a u f  e i n e r

T H E  D O M

M E D I T E R R A N E MOM E N T E T H E D O M - K O N S T A N Z . D E

Zarte Schweinerücken mit Parmaschinken und Salbei, in
Weißwein‑Buttersoße geschwenkt, serviert mit cremigem Risotto.

Zartes Schweineschnitzel nach italienischer Art, serviert mit Bandnudeln und einen
samtigen, cremigen Champignon‑Sauce - ein wohliger Genuss, der Geborgenheit
schenkt.

Mit Rosmarinkartoffeln und pfeffriger Bratensoße - saftig gegrillt, kraftvoll
im Geschmack; ein Stück pure Leidenschaft auf dem Teller.

Mit Rosmarinkartoffeln und pfeffriger Bratensoße - wiederkehrender Favorit:
intensiv, perfekt gebraten, unvergleichlich.

Zarte Kartoffelgnocchi in einer üppigen Käsemischung, veredelt
durch nussige Crunch‑Akkorde; cremig und raffiniert.

vom 2. Februar bis 7. Februar



The

MITTWOCH

DONNERSTAG

W O C H E N K A R T E  ·  3 - G Ä N G E - M E N Ü S
M I T T A G S T I S C H  M O N T A G  -  F R E I T A G
1 1 : 3 0 – 1 4 : 3 0

G e n u s s  i n  k u r z e r  Z e i t :  J e d e s  M i t t a g s m e n ü  k o m m t  m i t
w a h l w e i s e  k l e i n e m  S a l a t  o d e r  T a g e s s u p p e  u n d  e i n e m
k l e i n e n  D e s s e r t .  E r g ä n z e n  S i e  I h r  M e n ü  m i t  e i n e m  K a f f e e
o d e r  e i n e r  T e e s p e z i a l i t ä t  a u s  u n s e r e r  K a r t e  f ü r  n u r  1 , 9 0 . ”

9,80

9,80

12,80

12,80

15,90

15,90

M1·

M1·

M3·

M3·

M2·

M2·

Gemüse- Risotto 
Cremig, aromatisch und mit saisonalem Gemüse
veredelt; ein wohliges, leichtes Mittagsglück.

Lasagne Bolognese 
 

Hähnchenbrust im Speckmantel mit Gemüse & Butterkartoffeln  

 

Argentinisches Rinderhüftsteak 160 g

Argentinisches Rinderhüftsteak 160 g 

Schweine‑ Medaillon 

* * A l l e  P r e i s e  i n  E u r o  i n k l u s i v e  g e s e t z l i c h e r  M w S t .  I n f o r m a t i o n e n  z u  A l l e r g e n e n  u n d  
s e p a r a t e n  A l l e r g e n k a r t e .

I n h a l t s s t o f f e n  f i n d e n  S i e  a u f  e i n e r

T H E  D O M

M E D I T E R R A N E MOM E N T E T H E D O M - K O N S T A N Z . D E

Mit gegrilltem Gemüse und Balsamico‑Cremesauce - zartes Fleisch,
frisches Gemüse und eine süß‑herbe Sauce; elegant und ausgewogen.

Zartes Schweineschnitzel, würziger Schinken und Salbei; italienische
Eleganz trifft auf samtiges Risotto.

Mit Rosmarinkartoffeln und pfeffriger Bratensoße - saftig gegrillt, kraftvoll
im Geschmack; ein Stück pure Leidenschaft auf dem Teller.

Mit Rosmarinkartoffeln und pfeffriger Bratensoße - wiederkehrender Favorit:
intensiv, perfekt gebraten, unvergleichlich.

Pasta mit würziger Ragù und cremiger Béchamel; ein herzhaftes,
liebevoll gebackenes Wohlfühlgericht.

vom 2. Februar bis 7. Februar



The

FREITAG

W O C H E N K A R T E  ·  3 - G Ä N G E - M E N Ü S
M I T T A G S T I S C H  M O N T A G  -  F R E I T A G
1 1 : 3 0 – 1 4 : 3 0  

G e n u s s  i n  k u r z e r  Z e i t :  J e d e s  M i t t a g s m e n ü  k o m m t  m i t
w a h l w e i s e  k l e i n e m  S a l a t  o d e r  T a g e s s u p p e  u n d  e i n e m
k l e i n e n  D e s s e r t .  E r g ä n z e n  S i e  I h r  M e n ü  m i t  e i n e m  K a f f e e
o d e r  e i n e r  T e e s p e z i a l i t ä t  a u s  u n s e r e r  K a r t e  f ü r  n u r  1 , 9 0 . ”

9,80

12,80

15,90

M1·

M2·

M3· Fischfilet im Kartoffelmantel

Tagliatelle al Salmone

Spaghetti Tonno e Cipolla

* * A l l e  P r e i s e  i n  E u r o  i n k l u s i v e  g e s e t z l i c h e r  M w S t .  I n f o r m a t i o n e n  z u  A l l e r g e n e n  u n d  
s e p a r a t e n  A l l e r g e n k a r t e .

I n h a l t s s t o f f e n  f i n d e n  S i e  a u f  e i n e r

T H E  D O M

M E D I T E R R A N E MOM E N T E T H E D O M - K O N S T A N Z . D E

Fischfilet in einer goldenen Kartoffelkruste, begleitet von samtigen Butter‑Gnocchi 
und einer lebhaften Zitronensoße - leicht, aromatisch und tröstlich.

Spaghetti mit zartem Thunfisch und karamellisierten Zwiebeln
in feinem Olivenöl - leicht, aromatisch und herzhaft.

Tagliatelle mit zartem Lachs, verfeinert mit einer cremigen
Weißwein‑Sahne‑Soße und frischem Dill.

vom 2. Februar bis 7. Februar


